Equipos para Quesos Reelaborados

Las pailas reelaboradoras para *EEIRE

quesos son maquinas ideales PHERY

para la fabricacion de quesos L =
reelaborados. L
Las pailas reelaboradoras, 3

también forman parte de

lineas de elaboracion completas.
The cheese cookers are machines
for making processed cheese.

These cookers can also form

part of complete production lines.
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Datos Técnicos

Cocedor Automatico de

Doble Tornillo para
Elaboracion de Queso

Con una capacidad de proceso de
hasta 250 kg por carga, el cocedor
automatico de doble tornillo, es
apto para elaboracion de
productos formulados.

Automatic Twin Screw Cooker

With a processing capacity of 250 kg
per batch, this twin screw cooker is
suitable for analog cheese production.

Scraper / Mixer

Model Production Steam/consumption Maximum pressure  Temperature Main motor
Kg./h aprox. admissible in the double jacket of direct heating
a/ 3.5Kg/cm2 o 25HPa/ 3.000 rpmy/
RQ 80 600 (120 Kg/h) 2 Kg/cm2 127°C {aprox) | 50 Hpa/  1.500 rpm-50 Hz
RQ 40 300 a/at 2 Kg/cm2 2 Kg/cm2 127°C (aprox.) | 10 HPa/at 3.000 rpm y/and
(70 Kg/h) 7,5 HP a/at 1.500 rpm-50 Hz

motor de 1 HP a/ 1.450 rpom-50 Hz

motor de 1 HP a/at 1.450 rpm-50 Hz

Hopper for additives

Paila Reelaboradora RQ 40

Tolva carga aditivos Interior de la olla Valvula descarga
Interior of cooker de producto

Product discharge valve
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